
 

 

IN  G R E D  IE  N T E S   A L É  R G E N O S A T E  N E R EN C U E N  T A  

 
1. Cere a le s que c o nt ie ne n gluten: trigo, c e nte no ,  c e b ad a,  avena, 

k a m u t  y p ro d u c to s  d e r i v a d o s  

2. Cr ust ác eo s y pr o d ucto s  a base de cr ustác eo s  

3. Hue vo y pr o d uctos  a base de huevo 
 

4. P e s c a d o  y p ro d u c to s  a base de p e s c a d o  
 

5. Ca ca h uet e s y pr o d uct os a base de c ac a h uet es  
 

6. Soja y p r o d u c to s  a ba se de soja 

7. L e c h e  y sus d e r i v a d o s  (incluida la l a c to s a )  

8. Fr utos secos: alme ndr as,  avellanas, nue c es,  a na c ar d os,  p ac a na s y pistachos 
 

9. Apio y p ro d u c t o s  d e r i v a d o s  
 

10. M o s ta z a  y p ro d u c t o s  d e r i v a d o s  
 

11. Semillas de s é s a m o   y p ro d u c t o s  a bas e  de semillas de s é s a m o  

12. A n h íd r id o   sulfuroso y sulfitos 
 

13. A lt ra muc es y pr o d uct os a base de alt ra muce s  
 

14. Molus cos y pro d uct o s a base de molus co s  

 

 
Muc hos de los ingre d ie nt es se pue de n m odif ic ar  si ust ed sufre alguna 

in to ler a n c ia  alimenticia 



 

EN T R A N T ES   FR ÍOS  
 

 

 

 
Jamón Ibérico de Bellota Diego López ½ 16,00€  25,00€  

(7) Queso manchego curado en m anteca 
 

1, 5€ 

/cuña 

(7) Tabla de Quesos Nacionales e internacionales  6,6€ /pax 

(1-4-8) S a rd in a  d el Su r  en v i n a g re   con ajo b la n co  

y t o q u e  de cítricos 

  
 

4,5u d  

(4-8) Sardina ahumada con tabulé de quinoa roja y curry verde 
 

5/u d  

(4) Anchoa del cantábrico en mariposa con pan de cristal 
 

4,5/ud 

(12) Foie c a se ro   co n   T ru fa  ½ 13,50€ 20,00€  

(1-12) Gazpacho Andaluz (Temporada)  
 

6,50 

(3-4-7) Pastel de bonito al aroma de albahaca ½ 9,50€  14,00€  

  (3-12 ) Steak  tartar   de   solomillo   de   t e rn era  
 

25,00€  

 

     (4-7)Canelón de aguacate con ricota y anguila ahumada    ½ 11      16,00€  



 

 

 

 

 

EN T R A N  T ES   C A L I E N T ES  
 
 

(1-3-7) C r o q u e t a s   c a s e ra s   de cocido  2,2 €/u d  

(1- 2- 3-7) Croquetas caseras de langostino con trufa 
 

2,2 €/u d  

(1- 3- 4-7) Buñuelos de bacalao con mahonesa de yuzu y chile 
 

2,50 /ud 

(1-8-12) T o s ta  de h í ga d o  de pato p la n c h a  co n  p i s t a ch o ,  

cebolla confitada y jamón ibérico 

  
 

7,5€ /pax 

(1- 2- 3-1 0) Tempura de langostino tigre con mahonesa japonesa ½ 9,5 14,00€  

(3-4) Pata de pulpo horneada con alioli suave de pimentón y patata 
 

19,00€  

(4-6) Manita de cerdo deshuesada con chipirón y jamón 
 

7 , 5 €/p a x  

(7) Lasaña de calabaza con judía verde y crema de champiñón 
 

12,50€  

(1-6) Gyozas rellenas de carne y crujiente  de oreja de cerdo 
  

y salsa hoisin (6 u n id a d es )  15,00€  

(4 -1 2) Chipirón fresco a la plancha con cebolla caramelizada co n  

p a s a s  

Precio 

segú n  

m erca d o  



 

Contarem os según tempora da con sug erenc ias  fuera de carta 

 

E S A L A D A S  

 

 
( 7 -12) Ensalad a  de burrata con jamón ahum ad o 

y tomates c he rry s  ho rnead os.  16,50(    12,50) 

Con un aliño de ajo tostados, aceite de oliva virgen extra y v inagre  de modena 

 
( 12) Ensal ada  d e perd iz  en esc ab ec he  

 

L e c h u g a ,  za n a h o r i a ,  tomate p e la d o ,  p erd iz  es c a b e c h a d a  d e sm i g a d a  17,00(13,00)  

4- 12 )  E n s a la d a  de V en tr e s ca  de bonito  14,00 (½10,00)  

L e c h u g a ,  za n a h o r ia ,  h u e vo   c o ci d o ,  endivia, tomate y v e n t r es c a  

 

 

(8- 1 2)   E n s a la d a  A z a b a c h e   con viruta de foie y rúcula 15,00 (½   11,50)  

 

L e c h u g a s  va r i a d a s ,  rú cu la   tomate c h e rr y,  

foie casero con trufa, caramelo con piñones y pasas 

 

 
 

(1-3- 10) Ensalad a  Templada de pollo con miel y mostaza  14,00 (½   10,00)  

Lechuga variada, tomate cherry, cebolla, queso parmesano 

,pechuga de pollo plancha, pan frito, salsa de miel y mostaza 



 

 

 

 

 

 

PIZ Z A S  
 
 

(1-7) Azabac he:  Bacon, doble de champiñón, cebolla 14,00 

(1-4- 7) Espec ia l :  York, alcachofas, salami, champiñón, cebolla y  atún 14,00 

(1-7) Q uesos:  Roquefort,  finas hierbas, brie, manchego y provolone 14,50 

(1-4- 7)  M ixta:  York, pimiento, atún, cebolla, tomate natural 14,00 

(1-7) C a r b o n ar a :  Ba c o n ,  salsa c a r b o n a r a  y c h a m p i ñ ó n  14,50 

(1-7) H uerta: Calabacín, berenjena, champiñón, espárragos y tomate 14,50 

(1-7) Rústica: chorizo, salchichón, lomo  embuchado y  tomate 14,00 

(1-4- 7) Vu lc ano:  Anchoas, ajo, guindilla, pimiento 14,00 

(1-7) T e r n e r a:   Ternera, c e b o l l a ,  tomate n a tu r a l  y p im i e n to  14,50 

(1-7) B a r b a c oa :   Ba c o n ,  carne p i ca d a   co n   salsa b a r b a co a   y cebolla 14,00 

(1-3- 7) Micológica: setas variadas, jamón serrano y huevo 14,50 

(1-4- 7)  M ed ite rrá nea  : Anchoas, mozzarella de búfala, tomate y aceitunas 14,50 

(1-7) Finas H ie r b a s:   Ba c o n ,   cebolla, p i m i e n to ,   to ma te  y finas h ie rb a s  14,00 

 



 

 

 

 

 

 

 
(1-4- 7) S a lm ón Ahum ado 14,50 

(1-2- 7) Lardó: Panceta curada en pimienta, piquillo de lodosa, 

c h a m p iñ ó n  , cebolla y ga m b a s  

 

14,50 

(1-2- 7) Tum ac a: Tomate Natural con ajo, aceite y pimienta, provolone, 

c h a m p iñ ó n  , ja m ó n  serrano y h u e vo  

 

14,50 

(1-7) N o rt e :  P r o v o l o n e ,  c ec in a   de león, piquillo de l o d o sa ,  
 

cebolla confitada   y   rú cu l a  14,50 



 

 

 

 

A R R O C E S   

(4-2-14) A r ro z  A b a n d a  13,50€  

(4-2-14) A r ro z   n e g r o  13,50€  

(4-2-14) A r ro z   de C a ra b in ero s   y Almejas 25,00€  

(4-2-14) A rr o z   d el  Señorito (marisco   y p es c a d o   t o d o   p e la d o )  17,50€  

(4-2) Arroz con chipirones, trigueros y gambas 15,00€  

(4-2) Arroz Meloso de gamba roja 18,50€  

Arroz Caldoso de pollo Campero 15,00€  

A r ro z   de Presa Ibérica de bellota co n   setas v a r ia d a s  17,00€  

A r ro z  de v er d u ra s  13,50€  

(1) Gazpachos manchegos 14,00€  

(7-12) Risotto   de   setas  14,00€  

A r ro z   al h o rn o   (morcilla, g a r b a n z o s ,   patata, costillas de   c er d o ,   to m a te  natural) 15,00 €  



 

P E S C A D O S  
 
 

(2-4-12) R o d a b a l lo   refrito co n    almejas 20,00€  

(1-4-12) R o d a b a l lo   H o r n o  20,00€  

(4-12) C o rv i n a  a la p la n ch a  17,50€  

(4-2-3) B a c a la o   gratinado co n   alioli s u a v e  17,50€  

(4 ) L u b in a  salvaje co n   v e r d u ra s  y salsa de yu zu 20,00€  

 

 

CA R N ES  

 
 

Solomillo de t e rn era   a la parrilla 24,00€  

E n t r e co t  de t e rn er a   parrilla 20,00€  

E n t r e co t  de T er n era  A n g u s  parrilla (250 gr. a p r o x . )  28,00€  

Chuleta t-bone de vaca premium macerada 60 días (1 kg. aprox.) 65,00/kg 

Presa   Ibérica de   bellota a   la parrilla 22,00€  

Cochinillo  confitado  a  baja  temperatura 25,00€  

 
I.V.A .  INC L UID  O (1 0 % ) 



 
 

P O S T R E  S C A S E R  O S 

 
Tarta  de m a n z a n a 

 

 
5 ,5 0 €   

(H u e v o ,  g l u t e n ,  l á c t eo s ) 
 

M il h o jas  de h o ja l d r e   con c r em a de vainilla y 

 
c h o c o l a t e  b l a n c o  

 

 

 
6 ,0 0 €   

(Gl u t e n ,  h u e v o  y l á c t e os ) 

 
T e x tu r a s  de c h o c o l a te  

 

 

 
5 ,5 0 €   

(H u e v o ,   lá c t e os ,   sulfitos)  GLUTÉN 

 
N a t i l l a s  de c a r a m elo  con isla f l o ta n te  

 

 

 
4 ,5 0 €   

(H u e v o ,  l á c t eo s ) 

 
Tarta  de q u e s o 

 

 

 
5 ,0 0 €   

(Lácteos,   h u e v o ,   g lu t e n ) 

 
D e g u s ta c i ó n   de h e l a d o s c a s e r o s  

 

 

 

5 ,5 0 €   

( L á c t e o s )  
 



 

 

 

 

 
Hig o s  c o n f i ta d o s  co n  h e l a d o  de m a s c a r p o n e  5 ,00 €  

(Lácteos,   h u e v o )  

 
C o u l a n t  de c h o c o l a te  

 

 

 
5 ,00 €  

(G l u t e n , h u e v o ,  l á c t eo s ) 

 
C r em a c a ta l an a  

 

 

 
4 ,5 0 €   

(H u e v o ,  l á c t eo s ) 

 
T i r a m isú 

 

 

 
5 ,0 0 €   

(Lácteos,    h u e v o ,    sulfitos) 

 
Torrija de pan  b r i o c h e   con cr e m a i n g l es a  

 

 

 
6 ,5 0 €   

(Lácteos,   h u e v o ,   g lu t e n ) 

 
P i ñ a  n a tu r a l 

 

 

 

4 ,0 0 €   

 

I .V .A . IN  C L U I D O  



 

S O R B E T E S  

 

 

 

 

 
S o rb e t e  de  Mo jit o  5,0€   

 

 

 
S o rb e te   de  M a n d a ri n a  5 ,0€  

(Lá cte os )  

S o rb e te   de  Lim ón 5,0€ 

( L á ct e o s )  

S o rb e t e  de  M a n z a n a  ve rd e  5,0€ 

( L á ct e o s )  



 

C O P  A S  VI N OS   D U  L C E S  

 

 

 
Ca st a  Diva  co s e ch a  m ie l;  ( Al ican te )  Mo s cat e l  6.00€ 

Re co n d it a   Arm o n ia ;( A l ica n t e )   Mo n a s t re l l  6.00€  

M r.   M o sc a te l ;   ( M ál a ga )  6.00€   

 
C a l le j u e la ;S a n   lu ca r  de  B a r r a m  e d a  Px 4.50€ 

Viv an co  du lce de in v ie rn o ;  ( Rioja ) tem p ra n il lo ,  

gra cian o   ga r n a ch a   y   m az u elo  6.50€ 

C h a t e a u  p ro s t ; s a u t e rn e s  (F ra n cia ) Sem i lló n y 

S a uv i gn o n  Bla nc  5 .50€   

 
G r a n d  t o ka j i A s z ú  5  P u t t o n y o s ;  ( H u n g ría )  7.50€  

 
Van  Z el le rs ;  ( Po rt u ga l)  Op o rto   Ta w  ny  4.00€  

 
Pil l i te ri   ice  w i ne ;  ( C a n a d á   )   V ida l  12 .00 €  

 
G e o r g  B r e ue r ;  Ri e sli n g  ( Al e m a n ia  )  5.50€   

 
* T o d o s  lo s Vin o s   D u lce s  co n t ie n e n   S u l f it o s  



 


